
Celebra
una

Navidad
única en

MENÚS DE NAVIDAD 2025



Menús
Fiestas

24, 25,  31 DICIEMBRE Y 1,  6 ENERO
Para huéspedes alojados y para visitantes



Nochebuena
A P E R I T I V O

Cigalas con emulsión tibia de marisco

ENTRANTE
Roastbeef de pavo a la frambuesa

PLATO DE PESCADO
Rodaballo con meuniere de almendras y miso

PLATO DE CARNE
Espaldita de cordero lechal

POSTRE
Dulce Nochebuena

BODEGA
D.O. Ribera del Duero – Pago de los Capellanes Crianza

D.O. Bierzo – Castro Valtuille · Godello Raúl Pérez
Copa de Champagne – Veuve Clicquot 

Café y dulces navideños incluidos
139 € persona | IVA incluido

Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total. Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una cancelación sin cargo
hasta una semana antes de la celebración. A partir del citado día, el cliente tendrá que asumir el total del importe.

RESERVAS  Tel +34 985 341 997 | asturias.recepcion@artiemhotels.com



Una nochebuena con mucha magia

Q U É D A T E  C O N  N O S O T R O S

Vive una de las noches más especiales de la Navidad 
rodeado de los tuyos en un ambiente cálido y familiar.

¡Nosotros ponemos la magia!

Gran cena de nochebuena
Película navideña en nuestro cine con butacas del antiguo teatro

Jovellanos y crujientes palomitas. 
Un circuito hidrotermal por persona. 

Visita sorpresa de Papa Noel durante la cena...

E S T A N C I A  E N  H A B I T A C I Ó N  D O B L E  A S T U R  C O N  D E S A Y U N O  B U F F E T
Desde 243 € por persona y noche

Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total. Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una cancelación sin cargo
hasta una semana antes de la celebración. A partir del citado día, el cliente tendrá que asumir el total del importe.

RESERVAS  Tel +34 971 379 516 | reservasasturias@artiemhotels.com

mailto:reservasasturias@artiemhotels.com


Navidad
ENTRANTE

Focaccia con cremoso de queso y anchoa

PLATO DE PESCADO
Sepia rellena de boletus gratinada con alioli

PLATO DE CARNE
Pan bao de papada ibérica con cebolla encurtida

POSTRE
Tarta de queso azul con pera a la brasa, 

miel y nueces

BODEGA
D.O. Cangas – Escolinas (Albarín blanco 100%)

D.O. Toro – Viña del Abuelo (Tinto)
Cava – Vallformosa

Café y dulces navideños incluidos
59 € persona | IVA incluido

Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total. Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una cancelación sin cargo
hasta una semana antes de la celebración. A partir del citado día, el cliente tendrá que asumir el total del importe.

RESERVAS  Tel +34 985 341 997 | asturias.recepcion@artiemhotels.com



Nochevieja
CÓCTEL DE BIENVENIDA

Cortador de jamón
Zamburiñas con holandesa de kimchi

Ostras y champagne
Croquetas de cecina

Bomba de queso y pistachos
Mini cucurucho de quesos de la tierrina

Mini tartar de atún y wakame
Mini fajita de carrillera ibérica

MENÚ EN MESA
Bogavante en mariposa con salsa sinaloense
Laminado de salmón curado con aguacate 

y esencia tropical de maracuyá y ají amarillo  
Solomillo de vaca vieja astur con manto de Oporto 

y cebolletas glaseadas

POSTRE
Sticky toffee

BODEGA
D.O. Ribera del Duero – Bosque Matasnos Crianza
D.O. Bierzo – Castro Valtuille · Godello Raúl Pérez

Champagne – Veuve Clicquot

Cotillón, fiesta con DJ y barra libre (hasta las 4 h) 
Fin de fiesta con chocolate con churros

225 € persona | IVA incluido

Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total. Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una cancelación sin cargo
hasta una semana antes de la celebración. A partir del citado día, el cliente tendrá que asumir el total del importe.

RESERVAS  Tel +34 985 341 997 | asturias.recepcion@artiemhotels.com



Una nochevieja especial 
que te alegrarás de haber vivido

Despide este 2025 agradeciendo todas las sonrisas que te ha regalado
y recibe el 2026 con actitud positiva. Hazlo abrazando momento únicos de felicidad.

¡Amanece en Asturias el 1 de enero!

Cóctel en THE GREEN Restaurante Lounge con música en vivo
Gran Cena de Gala

Retransmisión de las campanadas y uvas de la suerte
Cotillón, fiesta con DJ y barra libre

Chocolate con churros
Atenciones especiales de Fin de Año

Brunch especial de Año Nuevo
Un circuito hidrotermal por persona (imprescindible reserva previa)

E S T A N C I A  E N  H A B I T A C I Ó N  D O B L E  A S T U R
Desde 470 € por persona y noche

Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total. Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una cancelación sin cargo
hasta una semana antes de la celebración. A partir del citado día, el cliente tendrá que asumir el total del importe.

RESERVAS  Tel +34 971 379 516 | reservasasturias@artiemhotels.com

mailto:reservasasturias@artiemhotels.com


Brunch Año Nuevo
Bagel de salmón ahumado

Tortilla de pitu caleya

Tostada rústica con aguacate y trufa

Burrata con tomates confitados

Croquetas del Cantábrico

Duo de hummus 

Estación de quesos, embutidos

Ostras y cava

Bollería artesanal

Pancakes

Frixuelos con arroz con leche

Bol de yogurt y frutos rojos

BODEGA
Champagne – Veuve Clicquot

65 € huéspedes alojados / 75 € visitantes | IVA incluido

Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total. Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una cancelación sin cargo
hasta una semana antes de la celebración. A partir del citado día, el cliente tendrá que asumir el total del importe.

RESERVAS  Tel +34 985 341 997 | asturias.recepcion@artiemhotels.com



Reyes
ENTRANTE

Salmorejo de frutos rojos

PLATO DE PESCADO
Crema de nécoras jarreada sobre tartar de bogavante 

y langostinos

PLATO DE CARNE
Costilla Duroc a baja temperatura con toque barbacoa 

POSTRE
Semifrío de chocolate con helado de mandarina

ROSCÓN DE REYES

BODEGA
D.O. Rueda – Viña del Abuelo

D.O. Toro – Viña del Abuelo (tinto)
Copa de sidra o cava

59 € persona | IVA incluido

Las reservas se formalizarán con el prepago del 40% del total. Cualquier reserva de este tipo podrá sufrir una cancelación sin cargo
hasta una semana antes de la celebración. A partir del citado día, el cliente tendrá que asumir el total del importe.

RESERVAS  Tel +34 985 341 997 | asturias.recepcion@artiemhotels.com





R E S E R V A S
Tel +34 985 341 997
asturias.recepcion@artiemhotels.com
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